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Einleitung

Verfasser:
Tim- Christopher Althof

Erstellt im Auftrag und in Kooperation mit LOWA Event GmbH im Rahmen eines
gemeinsamen Konzepts fur risikoarme Outdoor Veranstaltungen.

Dieses Gesundheits- und Hygienekonzept basiert auf Informationen und
MaBnahmenbeschreibungen des Location Inhabers (LOWA Event GmbH) und wurde
beratend unterstUtzt, ergdnzt und in ein Gesamtkonzept gefasst durch Tim- Christopher

Althof.

Die Verantwortung fur die DurchfUhrung der Veranstaltung und Einhaltung

der in diesem Gesundheitsschutz- und Hygienekonzept geschilderten MaBnahmen und
Regelungen liegt beim bzw. bei der Veranstalter:in sowie in Teilverantwortung bei
beauftragten Dienstleisteriinnen durch getroffene Vertragsvereinbarungen.
Dienstleisteriinnen, Ansprechpartner:innen und Verantwortlichkeiten sind der Anlage zu
entnehmen.
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1. Veranstaltungsbeschreibung
Allgemeine Angaben zur Veranstaltung

Veranstalter Rechtsanwalts- und Notarverein
Hannover e.V.
Volgersweg 65
30175 Hannover

Veranstaltungsort Location Georgen Terrassen
An der Graft 3
30167 Hannover

Datum der Veranstaltung 01.07.2021

Veranstaltungsleiter Tim L&sch, Jan Kanning

Veranstaltungstyp OUTDOOR Jubildumsveranstaltung

Gdastezanhl 150 Personen

Teilnehmerart Mitglieder und Bekannte des Vereins der Rechtsanwdlte

und Notare Hannover

Teilnehmer Herkunft Uberwiegend lokale Herkunft (Region Hannover)
Anreise Eigenleistung

Personal ca. 30 Personen

Zeitplan 16:00 Uhr Beginn Testung

17:00 Uhr Beginn der Veranstaltung
18:00 Uhr MenUbeginn
22:00 Uhr Ende

2. Schutzleitlinien und Risikoanalyse

Tim- C. Althof | Fachbeauftragter fiir Hygiene im Veranstaltungswesen | Hygienekonzept Outdoor VA Hannover ©



Entfélt

3. Allgemeines Sicherheitskonzept

3.1. Medizinisches Fachpersonal

Wenn notwendig: Es steht ein professioneller Sanit&tsdienst fur die Dauer der Veranstaltung
zur Verflgung, der vor Ort stationiert ist. Der SanitGtsdienst ist mit den Corona-Schutz- und
HygienemaBnahmen vertraut und kann bei Bedarf fachgerecht eingreifen.

Geschultes Testpersonal (Mitarbeiter von Der Party Lowe GmbH & Co.KG) ist vor Ort um
Tests vor durchzufUhren. Dies gilt fUr Teilnehmer, welche keinen offiziellen Test (nicht dlter
als 24h) vorweisen kdénnen.

Diese Teilnehmer durchlaufen die Teststation.

3.2. Feuerwehr
Entfailt

3.3. Allgemeines Sicherheitskonzept (separat einsehbar)

Das allgemeingultige und genehmigte Sicherheitskonzept der LOWA Event GmbH bzgl.
Flucht- und Rettungswegen wird bei der Veranstaltung angewendet.

Die Bestuhlungs- und Entfluchtungsplédne wurden auf Grundlage der Nieders&chsische
Versammlungsstattenverordnung (NVStattvVO) erstellt und sind gut sichtbar innerhalb der
Eventlocation ausgehdngt. Der Bestuhlungsplan wurde fUr die Veranstaltung individuell
angepasst, damit die Bestuhlung der Abstandsregelung entspricht.

An Sammelplatzen und Evakuierungswegen ist ausreichend Platz und Abstand einhaltbar,
da die Location fur bis zu 500 Gaste bespielbar ist, und an dem hier vorliegenden
Veranstaltungsevent lediglich 250 Gd&ste zzgl. rund 25 Personen Mitarbeiter:iinnen beteiligt
sind.

Aufgrund der geringen Auslastung der Location in diesem Veranstaltungsfall sind Flucht-
und Rettungswege unter BerUcksichtigung der Schutzleitlinie C deutlich Gberdimensioniert,
sodass sich eine Personenstromanalyse erUbrigt. Trichterwirkungen an den Notausgdngen
sind aufgrund der geringen Personendichte auszuschlieBen.

FOr Aufsicht und Kontrolle von Evakuierungen steht ausreichend eingewiesenes Personal
zur Verflgung.

Auch der Sammelplatz I&sst die Einhaltung der Abstdnde deutlich zu, zumal sich der
Sammelplatz im Freien befindet.

4. InfektionsschutzmaBnahmen in den einzelnen Zonen
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4.1. EinbahnstraBen System

Die WegefUhrung innerhalb der Eventlocation Georgen Terrassen sieht ein
“EinbahnstraBensystem* vor, um keine gegenldufigen Besucherstréme zu erzeugen, bei
denen der Mindestabstand nicht gewdhrleistet werden kann.

Entsprechende Bodenmarkierungen (Laufpfeile), Hinweisschilder (EinbahnstraBensymbol,
etc.) sowie Personal unterstUtzen bei der Einhaltung der angelegten WegefUhrung.
Diese MaBnahmen haben sich bereits im Einzelhandel, Mébelh&usern 0.4. in den
vergangenen Wochen im Rahmen der Pandemie Regelungen bewdhrt und die Besucher
sind hiermit bereits vertraut.

Zudem steht Personal zur Aufsicht Gber den Besucherstrom auch in den Rdumlichkeiten
bereit. Die Servicemitarbeiter sind ebenfalls entsprechend gebrieft, sodass diese ggfls.
reagieren kénnen.

4.2, Be- und Entluftung

Entfdallt, Outdoor Veranstaltung

4.3. An- und Abreise

PKW:
Es stehen Parkfl&chen fUr Eigenanreise zur Verflgung.

4.4. Einlass (NUR getestete Personen — stationdrer Testbereich mit separatem Eingang
vorhanden)

o Kontrollierter Personenfluss durch getrennte Ein- und Ausgangssituation

e Bodenmarkierungen, Hinweisschilder, Raumtrenner (Tensatoren) sowie
Personalanweisungen (Hostessen, Ordnungspersonal)
sorgen fUr klare WegefGhrung und Einhaltung der Abstandsregeln (1,0m) vor der
Eventflache

Aufgrund des erhdhten Zeitaufwandes wird ein ausreichendes Zeitfenster fUr die
Einlasssteuerung und -kontrolle eingeplant.

Ein sogenannter “Gdastebahnhof" wird vor dem Veranstaltungsgelédnde am Zugang zur
eingerichtet. Dabei werden Veranstaltungsbesucher durch geeignete
Bodenmarkierungen in separierten Wartebereichen auf Abstandsregeln (1,0m)
hingewiesen.

Somit kann in diesen Wartebereichen der notwendige Abstand gewdahrleistet werden.

4.5. Akkreditierung
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Alle Veranstaltungsteiinehmenden (Gaste und Personal) werden im Vorfeld der
Veranstaltung akkreditiert (namentlich erfasst), d.h. spontane / unangemeldete Besuche
sind nicht moglich bzw. erhalten keinen Zutritt.

Vor und hinter der Akkreditierung sind Desinfektionsstationen aufgebaut. Hinweisschilder
und Personal fordern die Besucher:iinnen auf, diese zu nutzen. Der detaillierte Ablauf der
Akkreditierung wird im Kapitel ,,Akkreditierung, Teiinehmendenerfassung und
Nachvollziehbarkeit” (6.1. bis 6.3.) nGher erlGutert.

4.5.1. CDM (Cummunity Distance Marker)

Entfallt

4.6. Garderobe

Entfallt

4.7. Sanitdre Einrichtungen

Im Bereich der SanitGranlagen wird durch eine:n Mitarbeiter:in der Personenfluss und die
Personenanzahl kontinuierlich Uberwacht und gesteuert. Bodenmarkierungen und
Hinweisschilder sorgen fur klare WegefUhrung und Einhaltung der Abstands- &
Hygieneregeln.

Die Kapazitdten an Handwaschbecken, Urinalen sowie WC- Kabinen sind durch Sperrung
um 50% reduziert, um die Abstandsregeln jederzeit einzuhalten. Im Bereich der
Sanité@ranlagen besteht eine Pflicht zum Tragen einer Mund- Nasen- Bedeckung. Innerhalb
der Sanit@ranlagen ist dauerhaft Reinigungspersonal fur die kontinuierliche Reinigung &
Desinfektion der Anlagen anwesend.

Insgesamt stehen 10 WC Einheiten zur Verfiogung.
- Herren 5 Einheiten

- Damen 4 Einheiten

- Behinderten WC 1 Einheit

4.8. Bewegungs-, Aufenthalts- & Sonderfldchen
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Ein kontrollierter Personenfluss wird durch Bodenmarkierungen, Hinweisschilder,
Raumtrenner (Tensatoren) sowie Personalanweisungen (Hostessen) gewdhrleistet. Die
Eingangssituation wird durch den Auftraggeber Uberwacht, um Staus, Schlangenbildung
und ungleiche Personenverteilungen zu vermeiden. Die Fliicheneinteilung gestaltet sich
wie folgt:

Abb.: Fl&cheneinteilung
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FUr die reibungslose Platzeinnahme durch die Gaste, steht auch hier Personal
unterstUtzend zur Verfugung. Zudem sind wie auf der Abbildung eingezeichnet,
entsprechende Abstdnde gewdhrleistet, auch von der WegefUhrung hin zum Sitzbereich.

5. Akkreditierung, Teilnehmererfassung und Nachvollziehbarkeit

Diese Thematik umfasst in der Definition “Teilnehmer:in* sowohl G&ste als auch Personal.
Die notwendige Erfassung aller Kontaktdaten (Name, Privatadresse, Telefonnummer)
erfolgt vorab revisionssicher in der Ublichen elekironischen oder Papierform bei
Registrierung fur alle am Veranstaltungstag in der Veranstaltungsstatte anwesenden
Personen.

Die komplette Akkreditierung, Erfassung und Speicherung, liegt beim Veranstalter, sowie
den einzelnen Gewerkeleitern.

5.2. Umsetzung am Veranstaltungstag

Lutrittsregelung vor Ort
In die Veranstaltungsfldche werden nur Teilnehmer mit einer gultigen Akkreditierung
eingelassen.

Umsetzung Einzelakkreditierung

Der einzelne Check-In erfolgt kontaktlos und mit einem Sicherheitsabstand von mindestens
1,5m, durch Uberprifung der mitgefUhrten Dokumente.

Der Sicherheitsabstand wird mit Klebemarkierungen am Boden gekennzeichnet.

5.3. Zutrittsregelung vor Ort

Das Testergebnis bzw. den Impfnachweis zeigt die jeweilige Person an der Akkreditierung
auf dem Bildschirm seines Smartphones vor. Der Sicherheitsabstand wird mit
Klebemarkierungen am Boden gekennzeichnet. Kann der QR- Code nicht vorgezeigt
werden, pruft der:die Mitarbeiter:in am Akkreditierungsschalter den Gast per Impfpass.
Jede Person, die entweder nicht bekannt ist und doch vor Ort erscheint,

muss als Klarungsfall am “Guest & Health Informations Counter” gepruft und einzeln
bewertet werden.

Die Kl@rung erfolgt mit dem:r Veranstalter:in und dem:r zustdndigen Verantwortlichen for
Hygieneschutz vor Ort,

Die betreffende Person wird hierfUr in einen separaten, sicheren Bereich gefUhrt.

5.4. Erfassung Anwesenheiten
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Mittels Teilnehmerliste.

Proaktive SchutzmaBnahmen An jeder Akkreditierungsstelle stehen geeignete
Mittel zur Fldchen- und Handdesinfektion
bereit. Unabhdngig der DesinfektionsmaBnahmen
innerhalb des ganzheitlichen Hygienekonzeptes ist
jede:r Mitarbeiter:in an den Countern verpflichtet,
potentielle Kontaminationen zu erkennen und zu
beseitigen. Hat ein Kontakt mit einer anderen
Person stattgefunden, hierzu zahlt auch der
Austausch von Unterlagen und Materialien,
mussen die Hande vor der Herausgabe desinfiziert
und die jeweilige Kontaktperson auf die
Handdesinfektion hingewiesen werden. Werden
Unterlagen, Materialien, etc. angenommen,
mussen diese — falls mdéglich — desinfiziert werden.
ist dies nicht moglich, mUssen sie
(z.B. in PlastiktUten) risikoarm gelagert werden und
im Anschluss die TUte und die H&nde desinfiziert
werden. Grundsatzlich kann davon ausgegangen
werden, dass eingelagerte Unterlagen /
Materialien nach einer Lagerung von 3 Tagen nur
noch ein geringes Infektionsrisiko aufweisen.

5.5. Testung
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FUr den Noftfall halten wir eine Teststation vor.
Zur Asnwendung kommt ein RKI gelisteter Schnelltest, der auch in Testzentren des Landes
Niederachsen angewandt wird.

SIEGMUND

PocRoc SARS- CoV-2 Antfigen Schnelltest (Kolloidales Gold)
Klinische Sensivitat: 98/ 105= 93,33%

Klinische Sperzifitét: 237/ 239=99.16%

Genauigkeit: (98+237) / (98+7+2+237)*100%= 97,38%

Siegmund Care GmbH
Landsberger StraBe 180
86507 Oberottmarshausen

Ein mitgebrachtes Testergebnis wird anerkannt.

C RONA .

Vi S

SCHNELLTEST

6. MaBnahmen zur Distanzwahrung
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gemaB Schutzleitlinien B und C

Entfallt

6.1. Auf- und Abbau

Eine vorgefertigte Einsatzliste wurde an jedes involvierte Gewerk versendet.

Die Pflicht zur l0ckenlosen Pflege dieser Liste obliegt der jeweiligen
Gewerkeleitung/Dienstleister:in.

Aus Datenschutzgrinden verbleibt die Liste bei dem:r Dienstleister:in.

Bei Infektionsfall/ Nachweispflicht fUr die Gesundheitsbehdrde kann der:die Betreiber:in
bzw. Veranstalter:in beim:r Dienstleister:in die Liste sofort abrufen.

6.2. Personal: Unterweisung und Briefing

Vor der Veranstaltung wird das Personal bereits bei Akkreditierung unterwiesen.
Hierbei wird unterschieden zwischen der Basisunterweisung fur Personal (= allgemeine
Unterweisung) und dem Personal Briefing (= VA-spezifische Unterweisung), in dem die
geltenden Abstands- und Hygieneregeln sowie die FiGchenunterscheidung erldGutert
werden.

Die einzuhaltenden Regeln des Catering- Personals sind dem Hygienekonzept zu
entnehmen, weitere Unterweisungsinhalte kbnnen auf Nachfrage vorgelegt werden.

6.3. Abstandsregelungen wéhrend der Veranstaltung

Entfélt

7. Hygienekonzept
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7.1. Aushang und Information

Bei der LOWA Event GmbH sind die gultigen Hygiene- und Verhaltensregeln
(H&ndewaschen, Niesetikette etc.) barrierefrei ausgehdngt.

I MIT ABSTAND
MIT ABSTAND BITTE BENUTZE e et
RSTAND . . AM BESTEN
HALTEN ' DISTANCE . - ' . .
f ] . MEINEN NACHBARN L] -
L J

7.2. Desinfektion und Reinigung allgemein

Dauerhaft anwesendes Reinigungspersonal reinigt bzw. desinfiziert in regelmaBigen Zyklen
kontinuierlich sémtliche hochfrequentierten Kontakifidchen (Handlaufe, TUrklinken etc.).
Die Reinigung wird vom Reinigungspersonal in einem Reinigungsplan dokumentiert
(entsprechende Checklisten im Anhang).

Mullbeutel werden gut verschlossen und direkt in der entsorgt. Es werden keine Sacke in
den RGumen gesammelt.

Die Dokumentation erfolgt in den Einsatzlisten mit Zeit, Name und Unterschrift.
Entsprechende Reinigungspldne respektive Desinfektionspldne werden
veranstaltungsbezogen erstellt.

Diese MaBnahmen werden Ubergeordnet von einer Fachkraft fir Hygiene Gberwacht.
DarUber hinaus findet eine Ausstattung aller wichtigen Bereiche (Ein- und Ausgang,
Garderobe, Sanité@ranlagen, Plenum etc.) mit Hygienespendern statt.

7.3. Desinfektion und Reinigung der Sanitdranlagen
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Es wird die dauerhafte Anwesenheit von Reinigungskraften fir eine kontinuierliche
Reinigung und Desinfektion der Sanité@ranlagen sichergestellt.

Eine Fachkraft fUr Hygiene im Veranstaltungswesen Uberwacht wahrend der
Veranstaltung kontinuierlich die Einhaltung sdmtlicher Hygieneregeln. Jede Sanité&ranlage
(Damen/Herren) wird Uber das Ordnungspersonal derart gesteuert, dass max. drei bis fUnf
Personen (je nachdem welche Toiletteneinheit genutzt wird) gleichzeitig anwesend sein
k&dnnen.

Diese Reduzierung unterstUtzt die Reinigungskraft (1 Reinigungskraft je Bereich
Damen/Herren) bei der Gewdhrleistung héchster Sauberkeit.

Die Dokumentation erfolgt in den Einsatzlisten mit Zeit, Name und Unterschrift.

o Ausstattung der WC-Kabinen durch WC-Sitz-Hygienespender

¢ dauerhafte Anwesenheit von Reinigungskraften

¢ kontinuierliche Reinigung und Desinfektion der SanitGranlagen
7.4. Unterschreitung Abstandsregelung
Alle Veranstaltungsteilnehmer:iinnen mUssen eine Mund- Nasen- Bedeckung mit sich
fOhren.
Innerhalb der Sonderfl&dche “Sanitdranlagen ist das Tragen einer Mund- Nasen-
Bedeckung fur alle Veranstaltungsbesucher:innen verpflichtend. Hierzu wird an den
jeweiligen Zu- und Ausgdngen der Fidchen Ordnungspersonal eingesetzt, um die
Einhaltung der MaBnahme zu kontrollieren und zu gewdhrleisten.

7.5. Monitoring des Reinigungskonzepts

Entfélit

7.6. Catering

7.6.1. Getrdnke-Regeln und SchutzmaBnahmen

Entfallt

7.6.2. Speise-Regeln und SchutzmalBnahmen
Entfélit
An allen Fidchen wie Tischen 0.84., an denen Nahrung verzehrt wird oder die anderweitig

genutzt werden, ist Personal fUr die Reinigung- und Fl&chendesinfektion vor
Neuverwendung durch eine andere Person zusténdig.

7.6.3. Catering fUr das Personal
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Entfalit

7.6.4. Catering Personal MaBnahmen

Entfalit

7.6.5. Umsetzung der SchutzmaBnahmen durch Personal

FUr die Umsetzung der festgelegten SchutzmaBnahmen sind ausreichend Personalkréfte
eingeplant.

Die nachfolgenden Krafte werden vor Beginn des Arbeitseinsatzes zu den
Schutzvorkehrungen unterwiesen.

Eine Beispielrechnung fUr 100 Personen, diese wird entsprechend der Veranstaltung
angepasst.

- Ixmedizinische Fachkraft (Nur Einlass/ Teststation)

- 3x Servicekrafte fUr die Bar

- 4x Servicekraft zur Reinigung der Oberflachen

- 4x Servicekrafte fUr den reinen Abrdumservice

- 2x Reinigungskréfte fUr die SanitGren Anlagen

- 1x Servicekraft fUr den Stellagen Wagen -Service (Getrdnke & Food)

- 2x Logistikfachkraft fUr den Backbereich

- 4x Koch:in zur Regeneration der Speisen sowie zur Ausgabe an den Buffetstrecken/
Ausgabestellen

8. Monitoring Schutzkonzept

Entfélit

9. Risikobetrachtung und Auswertung

Entfélit
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